
Por favor, lea el manual de instrucciones cuidadosamente antes de usar. Guárdelo en un lugar seguro para futuras 
consultas. La imagen en el manual de instrucciones puede no coincidir con el producto, es sólo para referencia.



Este producto es comercializado por 
M.T. de México S. de R.L. de C.V.
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VELOCIDAD
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DESCRIPCIÓN

Esta es una buena velocidad de inicio para alimentos secos

La mejor velocidad para comenzar a mezclar ingredientes líquidos, 
aderezos para ensaladas 

Para mezclar pasteles, galletas y panes

Para mezclar mantequilla y azúcar, batir caramelos crudos, postres, 
etc. 

Para batir huevos, cocinar glaseados, batir patatas, nata, etc. 

Para batir huevos. Homogeneizar ingredientes

Para realizar turrón






