
ANTES DE OPERAR SU HORNO DE 
MICROONDAS,
FAVOR DE LEER ÉSTE MANUAL DE USUARIO.
CONSÉRVELO PARA FUTURAS REFERENCIAS.

MANUAL DE USUARIO
Y RECETAS DE COCINA

HORNO DE
MICROONDAS MODELO(S):

KOR-660* / KOR-661* / KOR-664*
(*) Seguido o no de las terminaciones: L / M / R / S / W / Y

MODELO(S):
KOR-662*
(*) Seguido o no de las terminaciones: M / R / S / W
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PRECAUCIONES QUE SE 
DEBEN TENER PARA EVITAR 
QUEDAR EXPUESTO A LA 
ENERGÍA DIRECTA DE 
MICROONDAS.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES 
DE SEGURIDAD
Cuando se usan equipos eléctricos deben seguirse ciertas reglas básicas de 
seguridad, incluyendo lo siguiente:

ADVERTENCIA
Para reducir el riesgo de quemaduras, electrocución, incendio, daños a 
personas o exposición excesiva a la energía de microondas:

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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INSTRUCCIONES DE CONEXIÓN A
TIERRA

ADVERTENCIA:

ADVERTENCIA:

DECLARACIÓN SOBRE INTERFERENCIA
DE RADIOFRECUENCIAS DE LA 
COMISIÓN FEDERAL DE 
COMUNICACIONES

ADVERTENCIA:
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INSTALACIÓN
1.  Examine el horno después de abrirlo.

2. Superficie regular y estable

3. Ventilación.

4. Mantenga alejado de equipos de radio y televisión.

5. Mantenga alejado de equipos generadores de calor y de llaves de agua.

6.  Suministro de Energía - Revise el voltaje de su domicilio.  

7.

Cuando usa una clavija
de 3 puntas.

Cuando utilice un 
adaptaddor de clavija, 
asegúrese de que el
contacto esté debidamente 
conectado a tierra.



ESPECIFICACIONES

* Las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso

44,9 31,7

25
,9

MICROONDAS

CUIDADO Y LIMPIEZA
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1 Ganchos de la puerta - 

2 Sello de la puerta - 

3 Cavidad del horno

4 Panel de control

5 Botón para abrir el horno -

6 Lámpara del horno - 

7 Aro giratorio - 

8 Plato de cristal - 

9 Ventanilla de la puerta -

0 Cubierta de microondas - 

q Sistema de seguridad para los ganchos

DIAGRAMA DE CARACTERÍSTICAS
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1 PANTALLA -

2 COCCIÓN AUTO -

3 POTENCIA -

4 BOTONES NUMÉRICOS -

5 DESCONG. -

6 RELOJ -

7 PARAR / BORRAR -

8 INICIO / +30 SEG -

PANEL DE CONTROL
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PROCEDIMIENTO DE OPERACIÓN
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TABLA DE NIVELES DE POTENCIA

630

420

280

210

140

0



REJILLA DEL HORNO
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FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL
AJUSTE DEL RELOJ

NOTA :  

NOTA :  

+30 segCocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

NOTA :  

CÓMO DETENER EL HORNO
MIENTRAS ESTÁ EN OPERACIÓN
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DESCONGELADO POR PESO DESCONGELADO POR TIEMPO

NOTA :   NOTA :   

Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

SEGURO DE NIÑOS
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COCINADO EN UNA ETAPA COCINADO EN DOS ETAPAS

NOTA :   

NOTA :   

Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

NOTA :  
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Cocción Auto

Potencia Descong. Reloj

Borrar

Liquidos Pasta Pizza
Congelada

1. Pan
2. Sopa
3. Papas Cocidas
4. Verduras Frescas
5. Verduras Congeladas

AUTO COCCIÓN

popcorn

1”

popcorn popcorn popcorn

popcornpopcorn

1”

popcorn popcorn

palomitas

1”

palomitas palomitas palomitas palomitas

popcorn

1”

popcorn popcorn popcorn

popcornpopcorn

1”

popcorn popcorn

palomitas

1”

palomitas palomitas palomitas palomitas

NOTA: 

PRECAUCIÓN: 
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CUIDADO DE SU
HORNO DE MICROONDAS
El horno se debe de limpiar regularmente y retirar todo residuo de alimento.
La falta de cuidado y limpieza del horno, puede propiciar al deterioro de la
superficie y podría afectar la vida de operación del horno y dar lugar a una
situación peligrosa.

ARO GIRATORIO

1

2

PLATO DE CRISTAL

1
2
3
4

1
2

3

4

5

6

7



PREGUNTAS Y RESPUESTAS
* P:  Accidentalmente puse a funcionar el horno sin comida. ¿Lo habré dañado?

* P:  ¿Puedo operar el horno sin el plato de cristal o sin la guía giratoria?

* P:  ¿Puedo abrir la puerta cuando el horno está operando?

* P:  ¿Por qué se acumula vapor en el horno de microondas después de 
cocinar?

* P:  ¿La energía de las microondas puede traspasar la ventanilla de la puerta?

* P:  Porque los huevos en ocasiones estallan?

* P: ¿Por qué se recomienda el tiempo de reposo después de terminar el 
cocinado?

* P:  ¿Que significa “tiempo de reposo”?

* P:  ¿Por qué mi horno no siempre cocina tan rápido como lo indica la guía de 
cocción del microondas?

* P:  ¿El horno de microondas puede dañarse si se opera cuando está vacío?

* P:  ¿Puedo operar el horno de microondas sin el plato de cristal o cambiarlo 
por un plato grande?

* P:  ¿Es normal que el plato de cristal cambie de dirección al girar?

* P:  ¿Puedo cocinar palomitas de maíz dentro del horno? ¿Cómo obtengo el 
mejor resultado?
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INSTRUCIONES DE COCINADO
Guía de utensilios

●
▲ 
✕ 

Utensilios Seguro Comentarios

Papel de aluminio ▲

Bandeja rígida ●

Cerámica y porcelana ●

Platos de poliéster
desechables

●

Contenedores de 
comida rápida ●

✕

✕

Cristal
●

●

●

Utensilios Seguro Comentarios

Metal
✕
✕

Papel
●

✕

Plástico
●

●

▲

Papel vegetal ●



CÓMO USAR EL HORNO DE
MICROONDAS SIN RIESGO

Uso General

Alimentos ARCO ELÉCTRICO
Si nota la presencia de un arco eléctrico, oprima PARAR/BORRAR y arregle el 
problema.
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PRINCIPIO DE LAS MICROONDAS

TABLA DE CONVERSIONES

CÓMO SE COCINAN LOS
ALIMENTOS

REFLEXIÓN

TRANSMISIÓN

ABSORCIÓN

MEDIDAD DE PESO

MEDIDAS DE LÍQUIDOS

)

MEDIDAD DE VOLUMEN CUCHARADAS
1
2



TIEMPO DE REPOSO

CONTENIDO DE HUMEDAD

DENSIDAD

PELÍCULA PLÁSTICA

FORMA

ESPACIO

TÉCNICAS DE COCCIÓN

TEMPERATURA DE INICIO

LÍQUIDOS

VOLTEADO Y AGITADO.

DISPOSICIÓN DE LOS ALIMENTOS

CANTIDAD

PERFORADO DE LOS ALIMENTOS

CUBIERTAS



20

▶

▶

▶

▶

▶

▶

➪ Voltear :

➪ Reacomodar :

➪ Cubrir :

➪ Remover :

GUÍA DE DESCONGELADO TABLA DE DESCONGELADO

Alimento y Peso Tiempo de 
descongelado

Tiempo de 
espera Técnicas especiales

CARNE DE RES

CERDO

AVES

PESCADO Y MARISCOS
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TABLA DE COCINADO Y RECALENATDO

Alimento Potencia Tiempo de Cocinado 
por lb / 450g

CARNE
Res

480
480
480
600

600
600

CERDO
480
600
600

NOTA:

AVES
Pollo

600
480
480

Pavo
600

NOTA:

Alimento Potencia Tiempo de Cocinado 
por lb / 450g Método Tiempo de 

reposo
PESCADO FRESCO

600

600 -

600 -

600

Alimento Potencia Tiempo de 
Cocinado Tiempo de reposo

600

600
600

600
600

600

600
600

600
*  Nota : No utilice papel 

reciclado.
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TABLA DE VEGETALES
Guía de cocción para vegetales frescos

Guía de cocción para vegetales congelados

Vegetal Peso Tiempo Comentario

Vegetal Peso Tiempo Instrucciones
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SOPA DE NARANJA Y TOMATE

SOPA FRESCA DE CEBOLLA

VEGETALES FRITOS

Los vegetales fritos son ideales para 
servir con carne y pescado.

POLLO DULCE

RECETAS
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BLUE CHEESE Y CEBOLLINES

SALSA BLANCA

PAN EN MICROONDAS

MERMELADA DE FRESA

*Punto deseado:
Para determinar el punto deseado 
coloque 1cucharada (5ml) de mermelada 
en un plato y deje reposar por 1min. 
Remueva la superficie con su dedo, si la 
superficie tiene una consistencia rugosa, 
el punto deseado sea logrado.



CARNE PICADA SAZONADA

HUEVOS REVUELTOS

HUEVOS

IMPORTADO Y/O DISTRIBUIDO POR:

HECHO EN CHINA

ANTES DE LLAMAR AL
SERVICIO TÉCNICO


